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Alulirott azzal a kéréssel fordulok a

Gyomaendrdéd Viaros képviseldtestiiletéhez ,hogy a Békés Megyei Culinary Teamet
300 000,- Ft vissza nem téritendd tamogatasban részesitse a gasztrondomiai
vilagbajnoksagra valo felkésziilés koltségeihez valo hozzajarulas céljabol.

Tamogatasukat elore is megkoszonve!
Gyula 2018.05.14. 7o /7

~ Ambrus Gyc‘jrg;/\.

A Békés Megyei Culinary Team Alapitvanyanak Einéke



Bemutatkozo

Békés Megyei Culinary Team 2008-ban a Gasztronémiai Olimpian azzal a kiildetéssel indult el, hogy

megismerje az 1j trendeket eldsegitve igy Békés megye és hazank gasztronémiai fellendiilését. Mar akkor
prioritas volt a kivalé mindségli magyar alapanyagok és a Hungarikumok bemutatasa, mint példaul Gyulai-,
Csabai kolbéasz, térségiink sziirkemarhahtisinak nemes részei, folydink gazdag halvilaganak elfeledett fajtai,
erdeink-mezdink kincsei, Erdély gasztronémiai 6r6kségének alapanyagai, hagyomanyo6rz6 tejtermékeink.

Azo6ta mar 6t jelentds vilagversenyen képviseltiik régionkat, orszagunkat a Magyar Nemzeti Valogatott tagjaiként
is. A nemzeti valogatott nyolc tagjabdl hat Békés megyei volt 2014-ben, akik bajnokként dolgoznak a minéségi
vendéglatas érdekében. Ezek a vildg- és olimpiai bajnok séfek napi munkajukban az egészséges életmddnak
megfeleléen készitik ételeiket €s ezt kovetjitk a vilagversenyeken és a kovetkezd megmérettetésen, a 2018
novemberében megrendezésre keriil Kulinaris Vilagbajnoksagon, Luxemburgban is. Céljaink koz¢é tartozik az
egészséges életmodnak a széles korli megismertetése és megtanitasa igy jarulva hozzd egy egészségesebb
tarsadalom kialakulaséhoz. A diszmunka és a fingerfood elkészitési modjaban 6tvézziikk a magyar konyha
hagyomanyait és az 0j konyhatechnoldgiai eljarasokat 1épést tartva igy a nemzetkozi trendekkel. A munkajukra a
neviikk a garancia. Veliink, értiink dolgoznak! Ennek a csapatnak van elkotelezettsége, kivalé trénere Varga
Karoly, aki abszolut vilagbajnok volt 2010-ben, van tehetsége, szakmai aldzata, 6nszorgalma, igénye a fejlédésre
és ezeket nap, mint nap a munkahelyiikén, a kézoktatasi intézményekben és a kamarai tanfolyamokon hirdetik is.
Eppen ezért tisztelik ket a vildg gasztronémiai berkeiben. Ez a csapat nem a hirnévért, az egyéni sikerekért
dolgozik, hanem azért, hogy szaktudasukkal bizonyithassak az egész magyar vendéglaté szakma (szakécs és a
cukrasz vagy a pincér) professzionalitasat.

he Békés County Culinary Team entered the Gastronomy Olympics in 2008 with the mission of getting to

know new trends in order to help the gastronomic improvement of Békés County and Hungary. At that time
the priority was the same: to introduce the best quality Hungarian products and Hungaricums like sausages of
Csaba and Gyula, the Hungarian grey cattles of the region, the long-forgotten species of fish in our rivers,
treasures of forests, the products of the heritage of Transylvania and traditional dairy products.
Since then we have represented our region, nation in international competitions as the members of the Hungarian
National Team. 6 of its 8 members were from Békés County in 2014, who work for the quality catering as
champions.
These olympic and world champion chefs cook the meals in their everyday work according to the healthy lifestyle
and we follow it at the international competitions, too. Our ambition is to educate and make customers know the
healthy lifestyle in order to contribute a helathier society. In the preparing methods of the showpiece and
fingerfood we mix the traditions of the Hungarian cuisine with new kitchen technological process keeping up
with international trends. Their name is the warranty of their work. They work for us and with us. This Team has
commitment, an excellent master advisor, Mr Varga Karoly who is the Absolute World Champion of 2010,
moreover the Team has talent, professional humility, self diligence, demand to improve themselves and they
propagate these at their workplaces, at the public education and at the professional vocational training courses
organised by the Chamber day by day. That is why they have earned the respect of the world of Gatronomy. The
Békés County Culinary Team does not work for fame or individual success but for the possibility to prove how
good the Hungarian Catering is by using their professionalism.

Tisztelettel és Koszonettel:

Ambrus Gyorgy Varga Karoly Tookos Ferenc
Békés Megyei Culinary Team Békés Megyei Culinary Team Békés Megyei Culinary Team
Team Menedzsere Szakmai Tanacsadoja Csapatkapitanya

Kantor Tvett
Békés Megyei Culinary Team
Kordinatora









DEKES MEGYE CuLIMARY TEAM CSAPAT

CSAPATTAGOK A CSAPAT SEGITOI

TOOKOS FERENC BONDAR LASZLO
NYARIJANOS KOVACS CSABA
« SZEIDLERZSOLT BARTIK GERGELY
_KOVER SANDOR
¢ KOLLONAYISTVAN
TEAM MANAGER
AMBRUS GYORGY
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AMBRUS GYORGY
KRISZTIAN IMRE GYORGY
PIATKO ZSOLT CSONKA ZSOLT
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