A Forras Intézmény altal 2017. évben elvégzett telepiilési és intézményiizemeltetési

munkai

A Forras Intézményulizemelteté Kozpont, latja el a helyi kézintézmények étkeztetését, a takaritasi
és karbantartasi feladatokat illetve a telepuléstizemeltetési feladatokat. Intézménylnk a
Képvisel6-testiilet altal elfogadott éves koltségvetése alapjan mukoédik, mintegy Gtmutatast adva
feladatainknak. A Forras munkajanak alapjat a koltségvetésben meghatarozott célok teljesitése
adta. A tevékenység napi szintre lebontva 6sszetettebb képet ad, mivel jellemz6, hogy a gyakran
felmertilé, sajat erébdl elvégezheté 1j feladatok, meghibasodasok elharitasa, ill. hivatali,
intézmeényi igények kielégitése azonnali megoldast igényelnek. Ez gyakran neheziti a munka
tervezhetéségét. A feladatok sokréttisége ellenére a karbantartasi feladatokon tul felGjitasi és

beruhazasi munkakat is el tudtunk végezni.

A 2017-es évi mukoédéesunk soran elvégzett jelentésebb beruhazasi és feltjitasi munkalatainkat

szeretnénk bemutatni.

2017 évvégi telepiilésiizemltetési létszamok:

Létszam 2017 év

Intézményvezeto 116
Muszaki iranyito, adminisztrator 116
Karbantarto, Szakmunkas 4 16
Segédmunkas 2 16
Takarito 2 16
Postas 2 16

Ut- és jardaépitési munkak:

e Az Andrassy utca 34. szam alatti 6nkormanyzati telken a régi éptilet bontasa utan parkol6
kialakitasa tortént, tereprendezéssel, murvateritéssel. A két utcai oldalon térkébél készilt

jardat épitettiink. A szomszéd felé az elbontott fal helyén ideiglenes keritést épitettiink.



e A telephely Wesselényi utcai oldalan parkolok szamat bévitettiik, 4 térkovezett hellyel. A
kerités mellett a flives részen kialakult gyalogdsvény helyén burkolt jardat épitetttink,

biztonsagos lejaroval az 6voda felé. A ruhagytjté konténerek ala is térké burkolat kertlt.

e Temetdében a ravatalozo korul elkészuilt a teljes burkolat. Az el6z6 években megépitett
burkolatot folytattuk, a ravatalozo éptuilet koérul. Az igy elkészult tertlethez kapcsolodoan
készulhetnek el a parcellakba vezeté utak. A munkalatok soran a kiépitend6 urna falnal is

készult tertiletrendezés.

e Sajat kivitelezésben kis feluleti utjavitasokat is el tudtunk végezni pld. az Arany J.

utcaban.



e A F6 tér 8. szam alatti 6nkormanyzati tulajdonu ingatlan keritését és kapujat felajitottuk,

udvaran térké burkolatot készitettlink, amely ez altal lehetéséget ad rendezvények hattér

kiszolgalasanak.

e A Spar mogott, az Alkotmany utca elején életveszélyessé valt jardaszakaszt felbontottuk és

vizelvezetésre is figyelve betonbdl Gjra épitettiik.

e Arany Janos utcaban a beddlt burkolt arkot djja kellett épiteni.

Megnevezés

m2

Beruhazas munkadija

Andrassy u. 34. jardaépités

60

390 024

F6 tér 8. térkovezés




anyagbeszerzés 89 579 276
Temet6
340 2221 654
Wesselényi utca, parkolo és 130 849 455
jarda
Osszesen
4 040 408

Onkormanyzati intézményekben térténé munkalatok:
Polgarmesteri hivatal

e Az épulet homlokzatanak és labazatanak teljes Gijra szinezését végeztiik el.

e Az udvaron eséviz elvezetd- é€s gyujtérendszert alakitottunk ki. Az ereszekrél lefolyo viz
ketté, egyenként 5 kdébmeéteres tartalyba kertil, ahonnan szivattyt segitségével, a kertet

ontozhetjuk.

e Az irodakban 1j padloburkolat kialakitasa folytatodott.
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o Az épulet homlokzatanak, labazatanak teljes feltjitasat, szinezését elvégezttik. Az ablakok

kore diszszegéely kerult. Az ereszaljat, széldeszkazatot kicserélttik.

e A rovid nyari sziinetben a termek festését és mazolasat is sikerult befejezntink.
e A hivatal falanal 1évé repedezett eséviz elvezetd, betonsavot felbontottuk és 1j, szélesebbet

épitettiink ki.

Muvelodési haz

e Régi belsé ajtok felujitasa
e Konyvtari polcok készitése
e Vilagitas korszerusités, LED lampak cseréje

e Olt6z6 és folyoso festése
Egyéb munkak:

o Takaritas kozterulleteken: illegalisan elhelyezett hulladék, sitt, rossz gépek, butor stb.
olyan mértékben rontja teleptiléstink arculatat, ami mar elviselhetetlen. Egy nagyobb
gyujtést kovetéen tobb kamionnyi szemetet szallitott el a szolgaltaté, melynek egy
részét az dnkormanyzatnak ki kellett fizetnie.

e Tobb alkalommal kellett kézérdekti kaszalas elrendelése utan a tulajdonosok altal nem

lakott, er6sen elhanyagolt éptileteknél, olykor az ingatlan udvaran beltl is kaszalni.




Teleptilésen beltili betonarkok kitakaritasa. A taksonyiak jelentds része rendben tartja
az el6tte 1lévé utcaszakaszt arokkal egyutt. Viszont van ahol nincs lehetéségik ezt
megtenni, ill. nem gondolnak ra, hogy az egyuttmukddésikre is sziikség lenne.
Munkatarsaink elvégzik a feladatot.

Tandsvény térbutorainak, valamint a hid atfestése

Térké burkolatok javitasa: Gyakran valik sziikségessé nagyobb esdk utani sullyedések
elharitasa.

Intézmények udvaran flnyirasok, kaszalasok, lomb gyGjtés, zéldhulladék elszallitasa a
vegetacios idészakban szikséges.

Viharban kidélt fak eltakaritasa és gallyazasi és fakivagasi munkak nagy részét elvégzi
a Z06ld Korona, de kisebb, szerzédéslinkben nem szereplé esetekben, a Forras
munkatarsai oldjak meg a problémat.

Kivagott fak darabolasa, kiszallitasa raszoruloknak a téli honapokban a szocialis
bizottsag javaslataval, rendszeresen.

Karitas és Csaladsegité részére szallitasi munkak (élelmiszer, butor, hasznalt
haztartasi gépek, ruha) elvégzése.

Intézmények homlokzatan talalhato zaszlok leszedése, cseréi, mosasa Unnepnapok
elétt illetve amennyiben szakadt, kifakult allapotban vannak.

Kerekes székek biztositasa a rendelkezéstinkre allo készletbdl. Az eszk6ézok helyszini
ellenérzése, leltarozasa, esetleges javitasa is sziikséges.

Mérdk leolvasasa havonta.

Karacsonyi diszkivilagitas karbantartasa és az adventi idészak elétti kihelyezése Tavaly
is jelentds bdvitése tortént az el6z6 évekhez képest.

Rendezvények berendezése, szinpad allitas. A Bucsu, a Mustra, az adventi vasar
mellett az tinnepélyek, az NNO valamint kiilénbozé civilszervezetek altal kért modon.
Taksony mas teleptilésén valéo megjelenésének elékészitése. Pld. Bugyi koézségben

rendezett kiallitas és Krumplifesztival.



Konyha

A konyhai dolgozoéink hozzallasa példaértéklti, magas szinvonalon latjak el
munkajukat. Kiilénb6zé Onkotmanyzati illetve egyéb rendezvényeken jo kedvvel,
hatarozott fellépéssel, talaljak, fézik, készitik a megrendelt ételeket. Szinte nem
lehet olyat kérni téltik, amit ne teljesitenének.

2017-es évben két nagyobb rendezvénylnk volt, tavasszal egy eskuvé, télen pedig
német egyhazzenei talalkozo. Ez utobbinal 270 6t lattunk vendégul.

Az eskuvénél az alapanyag elkészitéstél, a f6zés, a talalas, italok és ételek
felszolgalasa a mi feladatunk volt.

Mindkét rendezvényrél pozitiv visszajelzések érkeztek.

Teleptilési rendezvényen valo részvételinkbdl kettd jelentésebb volt a Forras 2018-
as évében. A taksonyi bucsu és a Szireti mustra. A rendezvényeken a
koltségvetésben jovahagyott és megvasarolt sator és 2 db Uivegajtos huté adta a
megjelenéstink minéségi hatterét. Illetve sikertilt egy Uj butort is beallitanunk. Igy
rendezetebb képet adva intézményunkrol.

A nagyobb rendezvényeken nem csak a konyhai dolgozok, hanem volt kollégak,
diakok, és a karbantartéo dolgozok is aktivan részt vallalnak a feladatokbol. 39
kisebb nagyobb rendevénylink volt a 2017-es évben.

2017 - évben a NEBIH ellenérzésen az alibbi problamak meriiltek fel:

(Az ellendrzést veégzé holgy kiemelte, hogy a hibak ellenére egy jol mukodd, tiszta,
egészséges ételeket eldallito kozintézményt ismert meg, a hibak jelentés része azonnal
orvosolva lett, a 2018- évi ellendrzésen kulon kiemelték, hogy minden javitva lett, és

megfelel6 a mtkédéstink)

Nem megfelel6 Joghattér

Javitasi javaslat

Intézkedés
elkésziilt

Intézked
ési
hataridé

Intézkedés
modja




A HACCP 852/2004/EK A takaritashoz Takarito HACCP
dokumentaciohoz rendelet II. hasznalati szertar rendbe feltlvizsgala
tartoz6 takaritasi melléklet I. fejezet | textiliakat tétele azonnal. ta- jelzés
utasitasban a (1) 62/2011. egyértelmuien el megtortént
konyhai textiliak (VI.30) VM kell ktiléniteni az 08.22-én
mosasa és a rendelet 22. GHP | egyéb konyhai
takarit6 eszkozok 8.2.1. Takaritasi | textiliaktol és le
(textiliak, torlé tevékenység kell szabalyozni a
kendék, moppok) (takaritasi konyhai textiliak
tisztitasa sincs utasitas) mosasat is. A
leszabalyozva. A takarit6 szereket
takaritoszer tarolo rendezetten kell
zsufolt, elhelyezni a tarolo
rendezetlen volt. A helység polcain, a
falikutat nem falikutat
lehetett szabadon hagyva.
rendeltetésszerien
hasznalni, mert
telepakoltak
takarito szerekkel,
torlé rongyokkal.
A konyhaterében 852/2004/EK Minden Azonnal Hulladékgy
lévé kézmosonal rendelet II. kézmosoénal ajté
nem volt kitéve melléklet i. fejezet | szlikséges a vasarlasa
hulladékgyiijté, az | (4) GHP 5.1.5. fertétlenito megtortént
elékészitokben Kézmosok kézmosas targyi
lévoknél pedig feltételeinek
papirkéztorlo. biztositasa

(kéztorld / kézszari

to, kéztisztito és

fertétlenitészer,

koromkefe,

hulladékgytijté

edény).
Az 852/2004/EK Javasolt az GHP azonnali Oktatas
élelmiszerbiztonsa | rendele4t II. oktatasi anyagot letoltése, megszerveze
gi oktatas melléklet XII. feltlvizsgalni és tanulmanyozas se 09.04-én
rendeszeres, de a fejezet (1) (2) az oktatast a

konyhai dolgozok
és az
élelmezésvezetd
élelmiszerbiztonsa
ggal kapcsolatos
ismeretei
hianyosak, a GHP-t
nem ismerték (pl.
ételminta eltétel
szabalyai, eltéré
higiéniai
megitélési
élelmiszerek
kezelése, nyomon
kovethetoség
biztositasa stb.) Az
ovodaban a talalast
végzo és a
gyerekek altal
hasznalt tényérok,
poharak
mosogatasat végzo
ovodai dajkak
élelmiszerbiztonsa
gi oktatasban nem

68/2007. (VIL. 26.

) FVM-EuM-
SZMM rendelet 4
(1) és (5) GHP
5.11.1.1 Oktatas
GHP. VII.
melléklet

ismételten
megtartani a
konyhai
dolgozoknak, az
élelmezésvezetone
k és az 6vodai
talalast végzé
dajkaknak.




részesiiltek.

A hiitendé
élelmiszereket nem
eléiras szeriien
taroltak a
hutékben:
ugyanabban a
hutében volt
elhelyezve a
fertétlenitett tojas,
a vakum csomagolt
tisztitott zoldség,
alatta levé polcon
egymassal
érintkezve, de
kiilon
csomagokban a
nyers csirkemell,
nyers csirke

852/2004/EK
rendelet II.
melléklet I. fejezet
(2) d, IX. fejezet
(2), (5) 62/2011.
(VI.30.) VM
rendelet 11. (1)
(2) GHP
alapanyagok
tarolasa GHP
6.5.3. Huitve
tarolas GHP
6.5.4. Fagyasztva
tarolas

A huitékben az
eléirt elktilonitett
tarolas szerint kell
a termékeket
tarolni, az eldirt
héfokon és a
helységek
funkciéjanak
figyelmébe
vételével. Az
alapanyag, a
hékezelést igényld
félkész termék,
valamint a
késztermék csak
ktilén httétérben
tarolhato a
jogszabalyi

Rendezvény
alapanyagai
voltak. Aznap
felhasznalasra

kertilt minden.

szarny. eléirasok szerint.

A fertétlenitett

tojast nem szabad

egy htitében

tarolni a nyers,

elékészitetlen

husokkal.
Elelmiszercsomago 852/2004/EK Csak tiszta, ép, Erre a célra Huitétasak
lasra nem alkalmas | rendelet II. egészségre gyartott vasarlasa
fehér nylon melléklet IX. artalmas anyagtél | httétasakok
zacskoban taroltak | fejezet (3) GHP mentes, élelmiszer | masnap
a hitében a nyers 6.8. Készétel csomagolasara beszerzésre
tokehist, csirke kezelés, tarolas alkalmas kerultek.
szarnyat és daralt GHP 5.10. Az csomagoléanyago | Kifogasolt
hiast. Ugyanilyen élelmiszerek kat szabad élelmiszerek
zacskoban egyedi hasznalni a ujra
fagyasztottak le a csomagolasara és | tarolas, helyben csomagolasa
zoldségeket, gyUijté fagyasztas soran megtortént.
huasokat. csomagolasara is (hulladékgytjté

alkalmazando zacsko, bevasarlo
rendelkezések taska nem

megfeleld).




A csomagolt 178/2002/EK A felbontott Masnap
alapanyagok rendelet 18 cikk élelmiszereket - az | minden a
csomagolasat GHP 4.8. Nyomon | eredeti mindség javaslatok
megbontas utan kovethetéség GHP | megdrzési idén szerint fel lett
nem zartak vissza 5.9.1 belul- addig tintetve.
és a felbontas Alapanyagok szabad
idejét nem jelezték | tarolasanak felhasznalni, amig
a csomagolason, altalanos érzékszervileg
sem a szarazaru szabalyai GHP megfeleléek. A
raktarban, sem a 6.5. Alapanyagok | felbontas idejét a
fagyasztoladakban, | tarolasa csomagolason fel
sem a hiitékben. At kell tintetni.
csomagolasnal nem Amennyiben a
cimkézték fel megbontott
megfeleléen az csomagolasu
élelmiszereket, igy termék az eredeti
a nyomon csomagolasban
kovethetéség nem nem tarolhato,
biztositottak (pl, biztositani kell a
fiszerek, uborka). jelolések

folytonossagat, az

azonosithatésagot

, illetve a lejarati

id6 feltiintetését.

Az alapanyagok

raktarozasa,

tarolasa soran is

biztositani kell

azok

azonoithatésagat,

egyértelmu

jelolését
A helyben 178/2002/EK A lefagyasztott Masnap
fagyasztott rendelet 18 cikk alapanyag minden a
zoldségeknél (pl (1) 852/2004/EK | csomagolasan fel | javaslatok
paprika, piritott rendelet II kell tintetni: - a szerint fel lett
hagyma) a fehér melléklet IX. fagyasztott termék | tlntetve.

nylon zacskékat
illetve fém és
muanyag tarolo
edényeket nem
lattak el cimkével
vagy a jelolésen
hianyos volt az
informaci6 (pl
piritott hagyma
2017.05.05.) AZ
eredetileg elé
hitott vakum
csomagolt
termékeket nem
cimkéztek fel
lefagyasztas elott.
Igy a rajtuk 1évé
fogyaszthatésagi
id6 alapjan
fogyasztasra
alkalmatlan, lejart
termékeknek
mindsiilnek
(Tamasi Has Kft
20.04-2017.
fogyaszthatésagi

fejezet (3)
62/2011. (VI. 30.)
VM rendelet 16.
(3) és 3. melléklet
GHP 4.8. Nyomon
koévethetéség GHP
5.10. Az
élelmiszerek
egyedi
csomagolasara és
gyUjtécsomagolas
asra
alkalmazando
rendelkezés GHP
6.7.5. Fagyasztas
és fagyasztva
tarolas

pontos
megnevezeseét, -
azonitasat
biztositoé jelolést
(pl. szallitolevél
szama ) - a
fagyasztas
datumat - a -
lefagyasztott
termék
minéségmegoirzési
hataridejét,
amelyet a
feldolgozott
élelmiszeripari
termékek
kivételével,
vendéglato
vallalkozas allapit
meg. Feldogozott
termék (pl bacon,
virslifogyaszthatos
agi idejét
fagyasztassal
meghosszbbitani
nem lehet.




ideji Prémium
bacon, Uj-Plini His
ZRT. Csemege
Debreceni
védogazas
csomagolasban
fogy.idé. 02-03-
2017, Hyza virsli)
A fagyasztott
huasok jelolésén
azok
fogyaszthatésag
idépontjat nem
szerepel.

A hiitében fehér
nylon zacskéban
elhelyezett elére
daralt hust, friss
csirkeszarnyat és
csirkemellet
helyeztek el, de a
csomagolason nem
szerepelt
semmiféle jelolés,
szamlaszam vagy
szallitélevél
szamra torténo
utalas. A
beszallit6tol
atvettek jelolés,
cimke nélkiili
miianyag vodros
savanyusagot,
uborkat.

178/2002/EK
rendelet 18. cikk
GHP 4.8. Nyomon
kovethetdség
GHP5.9.1.
Alapanygok
tarolasanak
altalanos
szabayai GHP
6.5. Alapanyagok
tarolasa

Az alapanyagok
nyomon
kovethetdség
érdekében a
csomagolatlan
élelmiszereket is
el kell latni
azonositasukat
lehetoveé tevd
jeloléssel, ami
alapjan
egyértelmiien
hozzarendelhetd a
beszerzési ideje,
szamla/szallitolev
€l szama,
fogyaszthatosagi/
mindségmegdrzeési
de).

Minden
nyersanyag
szallitolevéllel
érkezik. Melyek
aznap mind
felhasznalasra
kertilnek. Az
esetleg fel nem
hasznalt
alapanyagokat
az utasitasok
szerint ellatjuk
a fagyasztott
termék pontos
megnevézésével
, szallitolevél
szamaval,
fagyasztas
datumaval - a -
lefagyasztott
termék
mindségmegdrz
ési
hataridejével.




A mosogatoszerek 852/2004/EK A tisztito és Hasznalati Mosogatoé
kimérése nem rendelet II. fertétlenitészerek | tmutatok medence
megfelel6 az melléklet V. hasznalatkor Ujboli bejelolése és
elokészitokben fejezet (1) figyelembe kell tanulmanyozas meérépohara
1évé mosogato 62/2011 (VI. 30.) [ venni a gyarté a. k beszerzése
medencéknél. A VM rendelet GHP | altal megadott szlikséges.
dolgozok nem 8.3. Mosogatas hasznalati
ismerték a Utmutatoét. A
medencék mosogatoszerek
urtartalmat, nem kiméréséhez
volt mérce meérépoharat kell
biztositva a biztositani,
mosogatoszer medence
pontos Urtartalmar
kiméréséhez. ismerni
szlikséges. A
dolgozokat a
helyes
hasznalatra ki
kell oktatni.
Az ételmintak egy 62/2011. (VI.30.) | Az ételmintat a Intézkedés
részének a VM rendelet 4. sz. | talalas vagy azonnal
mennyisége melléklet GHP étkeztetés végén megtortént
kevesebb volt, 6.8.4. Etelminta kell venni- napi
mint 100g 29 adag folott -

(felvagott stb.) Az
ételmintak a
talalas elején
tették el és a
csomagolason nem
tiintették fel az
ételminta vétel
pontos idejét.

valamennyi
ételféleségekbdl,
legalabb 100
gramm
mennyiségben, az
eltétel pontos
idejét (o6ra, perc)
sztikséges
feltlintetni. A
kereskedelmi
csomagolasban
érkezo
termékeknél
(felvagottak,
sajtok, kis
kiszerelési
margarin stb.) a
csomagolas
megoérzése vagy az
azonosité adatok
(élelmiszer
megnevezeése,
fogyaszthatosagi
ideje, gyartoéja)
feljegyzése is
elegendé. A
dolgozok
oktatasa, az
ételminta eltevés
szabalyainak
betartasa
sziikséges.




Kockazatosnak
mindsitett
készételek is
kiszallitasra
keriilnek a helyi
bolcsodébe, a
dunaharaszti
csaladi napkozikbe,
valamint egyéni
éthordos
eléfizetoknek és
idéseknek. A
szemle napjan
tarégomboc
(mirelit) volt
joghurtontettel. Az
étlap szerint
készitenek,
kiszallitanak:
tartarmartast
(receptiira szerint
nem helyben
készitett
majonézbol),
tejbegrizt, tzazikit.
Az élelmezésvezetd
elmondta, hogy
esetenként tojasos
nokedlit is
kiszallitanak.

852/2004/EK
rendelet II.
melléklet IX.
fejezet (5)
62/2011 (VL.30.)
VM rendelet 19.
(1)-(2) és 16 GHP
6.1. Etlaptervezés
GHP 6.8 Készétel
kezelés, tarolasa
GHP 6.10.
Kiszallitas

A
kozétkeztetésben
eléallitott és
kiszallitott meleg
ételt biztonsagos
hoékezelésnek kell
alavetni. Ezért
rendkiviil
kockazatosak és
kozétkeztetésben
kiszallitva
kizaré6lag egyedi
veszély- elemzés
alapjan hozhatok
forgalomban
példaul az alabbi
ételek: tojasos
galuska, kulénféle
sodok,
vaniliadntet,
madartej,
somloigaluska,
lagy tojas és
takortojas, friss
tojassal készult
majoneéz,
tartarmartas,
sargakrémek,
maglyarakas. Az
étlaptervezési,
ételkészitési,
melegen tartasi és
szallitasi
technolégiat at
kell szervezni a
fentiek figyelembe
vételével, a lehetd
legmagasabb foku
élelmiszerbiztonsa
gra térekedve.

Intézkedés
azonnal
megtortént,
étlaptervezés
ennek
figyelembe
vételével
torténik.




A csaladi
napkozikbe
mianyag, nem
hétarté vodrokben
szallitottak ki az
ételt. A milanyag
edényzetben
elhelyezett
tarégomboéc
magashémeérséklet
e kiszallitas el6tt a
mérve 32,8 C volt.
Az egyes
készételek
elkésziiltének
pontos idejét nem
dokumentaljak,
megfelel6 talalasi
lapot nem
vezetnek.

852/2004/EK
rendelet II.
melléklet IX
fejezet (5)
62/2011 (VI. 30.)
VM rendelet 19.
GHP 6.8.
Készételkezelés,
tarolasa GHP
6.10. Kiszallitas

Javasolt
ételszallitasra
alkalmas,
héntarté edényzet
beszerzése. A
kiszallitas alatt is
folyamatosan
biztositani kell az
ételek jellegének
megfeleld,
melegen vagy
hidegem tartas
feltételeit.
Amennyiben az
elkészult ételek
folyamatosan
melegen tartasa,
gyors lehtitése
vagy htitve
tarolasa nem
biztositott, azok
az elkészitéstiket
kovetéd 3 oran
beltil adhatéak ki.
Ezért fontos tudni
a talalokonyhan
is, mikor
készlltek el az
ételek. A 3 6ran at
bizonytalan
hémérsékleten
tarolt ételt ujra
forrésitas utan
sem szabad
kiszolgalni. A
meleg étel
minimum +63C-
on addig tarthato,
amig az étel
mindésége nem
karosodik. Ha a
melegen tartas
ellenére +63, C
ala csokken az
étel hémérséklete,
legfeljebb egyszer
Ujra melegithetd.
A szallitéedénybe
talalas soran
térekedni kell
arra, hogy a
melegen
fogyasztando
ételeket a lehet6
legforrébban, a
hutést igényléket
pedig a lehetd
leghidegebben
talaljak. Az
Utvonal
tervezésekor arra
kell torekedni,
hogy a kiszallitas

Talalasai naplo
vezetése julius
24-t61

Csaladi
napkozik
értesitése a
megfeleld
edényzet
beszerzésér
6l-




minél révidebb
ideig tartson.

Kisérdjegyet nem 178/2002/EK A szallitott ételhez | Szallitolevél
vezetnek. rendelet 18 cikk kiséréjegyet kell majus 16.
Kizarélag a 62/2011. (VI. 30.) | biztositani, nappal készil
bolcsdde kiildott VM rendelet GHP | amelyen fel kell a csaladi
ételeknél 6.10. Kiszallitas tlntetni az étel napkoézikbe.
dokumentaljak az neveét,
ételek elkészitésének
megnevezését és id6pontjat (6ra,
mennyiségét. Az perc)
ételek mennyiségét, az
elkésziiltének étel kiszallitasi
idépontjat, illetve hémeérsékletet, az
magashémeérséklet expedialas
ét és a kiszallitas idépontjat (6ra,
és talalokonyhai perc)
atvétel idejét és az talalokonyhai
ételek atadas
magashémérséklet hémeérsékletét és
ét nem jegyzik fel. idépontjat (6ra,

perc)
A bolcsédei 852/2004/EK Szallitéedényeket | Intézkedés
ételszallito rendelet II. kozvetlentil a azonnal
badellak egy részét | melléklet IX padozatra

a padozatra
kozvetleniil letéve
taroltak.

fejezet GHP 5.9.1.
Alapanyagok
tarolasanak
altalanos
szabalyai GHP

helyezni és ott
tarolni tilos.




6.7. Etel és
termékkészités

A megvizsgalt 37/2014 (IV. 30.) | A kényelmi Edesitészert
anyaghanyad EMMI rendelet termékek nem
nyilvantartasok és | 14. GHP 6.2.1. kivaltasa hasznalunk,
a napi nyersanyag | Alapanyagokkal, z6ldségfeléek, kényelmi
kiszabatok, egyéb fiszernévények termékekbdl a
valamint élelmiszerekkel felhasznalasaval, kozétkeztetékn
raktarkészlet szemben konyhatechnolégi | ek szant
alapjan hasznalnak | tamasztott ai muveletek hozzaadott s6
kényelmi koévetelmények. modositasaval nélkuli
termékeket javasolt. Felhivjuk | valtozatot
(izfokozokat a figyelmtiket, hasznaljuk.
tartalmazo hogy édesitészer
ételizestostb). étel készitéséhez-
a diétas étkezést
igénylé
szénhidratanyagc
sere-zavarban
szenveddk
kivételével- nem
hasznalhaté.
A mindségi 62/2011 (VI. 30) | Az elkészlilt ételt GHP erre
talalasrol/adagolas | VM rendelet GHP | a talalas vonatkozo
rol megfelelo 6.9 Talalas, megkezdése el6tt részének
dokumentacio a felszolgalas, ellendrizni kell. megismertetése
szemle soran nem értékesités Kiszolgalni, a dolgozokkal.
keriilt felszolgalni csak Talalasai naplo
bemutatasra. Erre érzékszervileg vezetése julius
vonatkozé megfelel6 ételt 24-t6l1
oktatasban szabad. Javasolt a
nyilatkozatuk tevékenységet
alapjan a végz6 dolgozok
kozelmiltban nem oktatasa.
részesiiltek a
dolgozok.
A HACCP elveken 852/2004 /EK Szukséges a A
alapuld onellenérzoé | rendelet GHP HACCP rendszer feltlvizsgalatot
élelmiszer 10.5. HACCP ismételt végz6
biztonsagi rendszer | rendszer alapelvei | feltlvizsgalata, a szemeéllyel
nem a végzett kritikus pontok tortént
tevékenységre van meghatarozasa és | egyeztetés.
kidolgozva. Példaul az 6nellenérzé Elévigyazatossa
a CCP4 a lapok g
tojasfertotlenités, aktualizalasa. szempontjabol
holott mar régebb benne hagyjuk
ota 6zonnal a HACCP-ben,
fertotlenitett tojast mint kritikus
hasznalnak. pont. Jo, ha
ismeri a
dolgozo, mit és
hogyan kell
csinalni, ha
nem
fertétlenitett

tojast kell
hasznalni.




2017 évvégén belsdellendrzés is lefolytatasra keriilt intézményiinknél:

» A vizsgdlt tertiletrdl, folyamatrdl kialakitott, ésszesitett vélemény lehet:

e megfeleld

e korlatozottan megfeleld
e gyenge

o kritikus

e elégtelen

Jelen ellendrzés nyomadn kialakitott véleménytink a vizsgdlt tertiletrdl, illetve
folyamatrél 6sszességében: megfeleld

Az ellendrzés ,megfelelonek” itélt tertiletei szinte minden tekintetben megfelelé belsé
kontrollokkal rendelkeznek, és mindségi teljesitményt mutatnak. A megdllapitisok
alapvetéen nem jeleznek komolyabb hidnyossdgot a belsé ellendrzési pontok vagy
folyamatok rendszerében. Az ellendrzési jelentésben ko6zélt megadllapitdsok nem
utalnak alapveté gyenge pontokra a szervezeti egységek szintjén alkalmazott
iranyelvekben és eljarasokban. Az ilyen teriileteken gyakorlott, hozzdérté munkaeré
dolgozik, amely mar bebizonyitotta, hogy képes a célkitlizések megvalésitdsdra, a
kockazatok megfeleld kezelésére.”

Osszefoglalds, kovetkeztetések:

A Forras Intézménytizemeltetd Kézpontnal miikddtetett fézékonyha rendelkezik
alapité okirattal, szakhatésdgi engedélyekkel. Szakmai mukédési rendjét jelenleg
élelmezési szabdlyzat nem régziti.

Az élelmezésvezetd és a szakdcsok megfeleld szakképesitéstiek.

Az élelmezési tizem kapacitdasanak kihaszndltsdga a vizsgalt idészakban elmarad az
elméleti kapacitastol, melynek jelentds részét vasarolt élelemként értékesitik.

A tarolt alapanyagok értéke a jelenleg alkalmazott elszamolasi moéd szerint nem
dllapithaté meg hitelt érdemldéen az alaptevékenység tekintetében.

Az élelmezési nyersanyagok felhaszndldsa azonos mértékt az alkalmazott normdval.
Ez utobbi értékei vonatkozdsdban irdsos dokumentumot nem tudtak a
rendelkezéstinkre bocsdtani, melynek kévetkeztében ez az arany fenntartassal
kezelendd.

Az egyes étkezési tipusok esetében alkalmazott normaértékek aranya nem megfeleld,
fedezetet biztosit az esetleges tullépés kompenzdlasara.

Az ellendérzés javaslatokat fogalmazott meg a helyszini tapasztalatok alapjan.
Javaslatok:
1. Javasoljuk az élelmezési szabdlyzat elkészitését és az abban foglaltak alkalmazdsdt.

2. Javasoljuk a figyelembe vehetd élelmezési normdk irasbeli régzitését.



3. Javasoljuk a Gyut. eldirasainak alkalmazdsat a szolgaltatéi szerzédések elkészitése
soran.



Adagszamok alakulasa 2011-2017 kozott:

Bolcséde | Ovoda Napkézi | Menza | Szocialis Dolgozok | KiilsGs Eves adag | Iskola
étkeztetés Osszesen nélkili
éves
adagszam
2011 4 886 41 062 35 537 1513 - 9 965 7933 100 896 63 846
2012 3531 42 882 40330 2200 - 6125 25235 120303 77773
2013 4326 40 072 46 534 1231 4 428 3234 20711 120 536 72771
2014 4210 41531 49 608 1470 4988 2826 15518 120151 69 073
2015 3766 39 054 56 097 1759 5390 11 390 17 067 134523 76 667
2016 3889 38 826 31 885 4734 6 354 4913 16 185 106 786 70 167
2017 4 594 38 699 - - 6 379 5506 31 822 87 000 87 000
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2017 2016 2015 2014 2013 2012 2011‘r
M Eves adag dsszesen Iskola nélkili éves adagszam
Adagszamok alakulasa havonkénti bontasban:
2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
januar 9 582 12 425 12 618 12 295 13 252 13311 7735
februar 9212 11682 11 437 11 695 13 017 12 662 7375
marcius 10 115 11973 13 670 12 695 15 370 11 765 8639




aprilis 8 504 10 314 12 463 11 310 12 172 14 247 6823
majus 11 092 12 601 12 389 11916 12 375 13 680 8928
janius 6 099 8182 7 848 6915 9 347 9217 7079
jalius 2770 4 097 3 155 3 258 3 649 2978 4864
augusztus 2 050 3634 2551 3525 3818 3567 5472
szeptember 11 650 12 266 11 873 13 446 15 142 6 800 8190
oktober 11 247 11312 11520 11127 11953 6926 8254
november 10 158 12 558 11 807 12 891 14 834 6579 8551
december 8417 9 259 9 205 9078 9594 5054 5090
Osszesen 100 896 120 303 120 536 120 151 134 523 106 786 87 000
2017-es év diagram adag/ho:
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Brutté étkezési téritési dijak 2017 évben:
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Bolcséde: 525,- Ft
Ovoda: 685,- Ft
Szocialis étk. szallitas nélkul: 720,- Ft
Szocialis étk szallitassal: 810,- Ft
Dolgozoi szallitassal: A: 660/B:720,- Ft
Sajat dolgozo szallitas nélkul: A: 600/ B: 660 Ft
Kulsés szallitassal: 810,- Ft




Konyhan dolgozok 2017 évvégén:

Mozerné Szappanos Anett Elelmezésvezeté
Rédlinger Kitti Adminisztrator
Veress Tibor Jozsefné Fészakacs
Grimm Jozsefné Szakacs, cukrasz
Muzsai Monika Konyhalany
Balogh Agnes Konyhalany
Winkler Matyasné Konyhalany
Filvigné Machalek Katalin Konyhalany

A nyersanyagokat az étlapnak megfeleléen szerezziik be, kivéve a flszerek, egyéb tartos
élelmiszerek, szarazaruk, ezeket folyamatosan készleten tartjuk az ellatas biztositasa érdekében.
Az étlapok két honapra elére készlilnek. Az étlap Osszeallitasanal az élelmezésvezetének
figyelembe kell venni az étkezdék Osszetételét, korat, fogyasztasi igényeiket, a rendelkezésre allo

pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talalasi, szallitasi-és raktarozasi lehetéségeket.

Mindségi ellendrzés:

Huasok, toltelékaruk esetében:

Beszallitas csak hatosagilag engedélyezett mUkoédésti vagohidrol torténik, szallitasa
htitékocsikban, a hutélanc megszakitasa nélkiil. Atvételkor, amely mennyiségi, majd minéségi,
szigoruan megkoéveteljik az alabbiakat:

v A szallitéedény/csomagolas feleljen meg az eldirasoknak, legyen tiszta és sérulésmentes
v' Szavatossagi id6 érvényes legyen

v A szallitasi szerzédésben eléirt minéségi kovetelményeket elégitse ki

v" Mennyiségi ellen6rzések

v’ Erzékszervi (pl.: szaglas, latas, izlelés) vizsgalatnak megfeleljen

v’ Szaréproba szeriien maghémérséklet mérést végzlink, amely husok esetében 5 C kell,
hogy legyen.

Tej, tejipari termékek:

Atvételekor szintén elsédlegesen vizsgaljuk a hémérsékletet, csomagolas épségét, minéség lejarati
id6t, a gongyodleg tisztasagat.

Zoldségfélék és gyiimolcsok:




A zoldségfélék és gytuimolcsdk esetében is tébb a kritikus pont, hiszen szamos mikrobaval,
talajbaktériummal ferté6zédhet. Ezért a ladak tisztasagara gondot forditunk, gytimodlcsos
ladakban foéldes arut nem tarolunk, valamint a nyersen fogyasztandok, csapvizzel torténd
mosasa elengedhetetlen. A szallitotol minden esetben megkérjik az igazolast, hogy a névény
egészségugyi varakozasi idé lejart-e?

Kenyér pékaruk:

Koénnyen szennyez6dé termékek, ezért kiiléndsen fontos a tiszta szallitbedény, valamint az, hogy
talalas és kiosztds soran ne szennyezddjon. Ennek kikltszobolésére kulén helyiség all
rendelkezésére, valamint a dolgozoknal latex védékesztyll hasznalata altalanos.

A tojas:

Tarolasa és elékészitése nagy gondot és figyelmet kivan, mivel potencialis szalmonellahordozo.
Kizarolag csak fertétlenitett és oOzon kezelt héju tojast rendeltink. Tojasraktar hijan a
zoldségraktar elkuilonitett részében, huitészekrényben taroljuk. Téreksziink minden szabalyt
betartani, f6ként az élelmiszerbiztonsagrol szol6 62/2011.VI.30.VM rendelet 13§(1) bekezdésében
foglaltakat.

Az élelmiszer anyagok biologiai és kémiai tisztasaga érdekében a beérkezett arut jellegének
megfeleléen szakositottan taroljuk. A tarolas soran is folyamatosan ellendrizzik a minéség
megorzesi €s a szavatossagi id6 lejartat.

Etelek adagolasa

Az  étkeztetésre  vonatkozo  korcsoportonkénti  tapanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznalasi ajanlast a 67/2007. (VII.10.) GKM-EuM-FVM-SZMM egytttes rendelet
tartalmazza, mely szerint keril meghatarozasra és elosztasra az ovodas, iskolas, a kozépiskolas,
a feln6tt részére a felhasznalandd nyersanyag. Kiszolgalashoz adagolasi utmutatoval
rendelkezlink, melyet ugyancsak a fenti rendelet hataroz meg. Az eléirt mennyiségektdl eltérni
csak pozitiv iranyban szoktunk.

Adagolasi itmutato

(1 adag elkészitett ételre)

1-3év |4-6év| 7-10év | 11-14 év | 15. évtdl
Tej /izesitett tejkészitmény/ tea 2 2 2 2,5 2,5
(dl)
Gyumolcslé/Zoldséglé (dl) 2 2 2 2 2
Levesek (dl) 2 2 3 3 3
Fézelék (dl) 2 2 3 3 3
Martas (dl) 1,5 2 2 2 2
Tészta, rizs, gabona alapu 13 18 20 22 22
koretek (dkg)




Burgonya (dkg) 13 17 20 25 25
Zoldség koretek (dkg) 13 17 20 25 25
Salata (dkg) 5 7 8 10 10
Szelet hus nyersen (dkg) 6 7 8 9 10
Hal nyersen (dkg) 7 8 9 10 10
Ragu, tokany, porkolt (dl) 0,8 1 1,5 2 2
Kenyeér (dkg) 3 4 5 6 6
Felvagott (dkg) 1,5 2,5 3 3 3
Szalami (dkg) 1 2 2 2 2
Zoldség (dkg) 2 3 4 ) )
Gyumolces (dkg) S 6 7 8 8
Sajt (dkg) 2 3 3 7 Z
Margarin, vaj (dkg) 1 1 1 1 1

Eves nyersanyag felhasznalasunk netté 31.863 Eft. A kévetkezé diagramon a beszallitécégek
szazalékos felosztasa lathato:



Sziget Gyumolcse Kft Kolumbdn és Tarsa

Siracusa Kft mirelit

3% z6ldség,gyliimolcs hudsaru
9 1%
Ruff Pékség pékaru °
6%

Semler
Cukraszda
piskéta
0%

Gere Savanyusag

savanyusag
Mirelit Mirsa mirelit 2%
5%
B Agro Taks Kft tejtermék B Bodrogi Hus husédru
m Semler Cukraszda piskdta 1 Gere Savanyusag savanyusag
B Keller és Keller Bt. szérazaru H Mirelit Mirsa mirelit
H Pribofood felvagott,tejtermék m Rapid 92 Kft zoldség,gyimolcs
i Ruff Pékség pékaru Siracusa Kft mirelit

B Sziget GyUmolcse Kft zoldség,gylimalcs B Kolumban és Tarsa husaru

Az étlap tervezéséhez és kalkulaciokhoz felhasznalt program:
http:/ /www.menza.hu/progism.php

A program foébb funkcioi:

<

ételreceptek nyilvantartasa (adagnorma 100 adagra)

heti étlap készitése (reggeli, ebéd, stb. -A B C ment)

étlap, létszam és anyagnorma alapjan heti (napi) anyagigény 6sszeallitasa
napi étlap, létszam alapjan napi anyagfelhasznalas és kivételezés eléiras
beallasfigyelés a létszam, a normakeret és az anyagfelhasznalas alapjan

a beérkezd élelmiszerek bevételezése (raktarra)

az élelmiszerek kiadasa raktarrol (napi, esetleg modositott eléiras szerint is)
bevételi (kiadasi) bizonylatok nyilvantartasa, gyGijtése, nyomtatasa

bevételi (kiadasi) bizonylatok szétvalogatasa mozgasnemek szerint
anyagkarton vezetése, nyomtatasa (megadott datum hatarok szerint is)
leltariv nyomtatasa (mai és megadott datum szerinti allapot)

raktarkészlet nyilvantartas mennyiségben, nettoé értékben, +AFA nyilvantartasa
minimalis és maximalis készletfigyelés, kerekités beallitas

napi, havi (stb.) anyagfelhasznalas tobbféle legytijtése

szerviz (javito) modul, amivel minden hiba kénnyen javithato
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raktarkészlet nyilvantartas

étlap tervezése

étkezd létszam nyilvantartasa (naponként és menuinként)

tébb mint 1000 tételes anyagtorzs

tébb mint 1000 ételrecept 4 korosztalyra (6vodas, alsos iskolas, felsés iskolas és felnétt)
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Tisztelt Bizottsagi és Képviseld-testiileti tagok! Kollégaimmal igyekeztiink részletes, észinte képet
adni a munkankrol, feladatainkrol. Szivesen fogadjuk jelzéseiket - lehetbleg irasban - Otleteiket
munkankhoz. Kérjik a beszamolo megtargyalasat és elfogadasat!

Taksony, 2018. 04.12.

Rung Aliz

Intézményvezetd



